
Een goede wijn behoeft geen krans. Zo denken wij ook over koffie. 

Koffie zoals hij bedoeld en gebrand is. 

Een cappuccino maken wij met liefde, maar voor een 

frappe-latte-non-fat macchiato verwijzen wij u graag 

naar een collega in de stad.
Mocht u vragen hebben over allergieën aangaande de menukaart, dan kunt u dit kenbaar maken 
aan onze medewerkers. Wij beschikken over een allergenenlijst. In overleg komen wij er altijd uit. 
Wij wensen u een prettig verblijf toe in ons restaurant.

HOOFDGERECHTEN VIS

Kreeft	 700 gr. met garnaaltjes en ingedikte bisque		  64,50

Tonijnsteak	 250 gr. Yellow-Finn, a plancha gebakken, lekker rood           		  35,25

Thaise viscurry	 Pittige curry met kabeljauw, garnalen en verse kruiden     		  26,75

Noordzee Tong	 Een verse knaap van 550 gr.		 dagprijs

VEGETARISCHE GERECHTEN

Groente Curry	 Gele curry met verse groenten, licht pittig       		  25,75

Kaasfondue	 Emmentaler en Blue Stilton, brood en diverse groenten	 p.p.	 26,75

Kindergerechten	 Patat met keuze uit 

	 frikadel, kipnuggets, vissticks, kroket of spareribs	 vanaf	 13,00

NAGERECHTEN

Dessert van de maand	 		  12,50

Sneeker Bol 	 Hazelnootijs met hazelnootschuim & vers gebrande hazelnootjes		 9,75

Cheesecake	 Onze bekende huisgemaakte cheesecake met bol vanille ijs   		  9,75

Sorbet	 Een knetter van de jaren 80 coupe		  9,25

Chocomousse                               	 Met frambozenijs		  9,75

Koffie met Friandises                  Diverse kleine zoete hapjes        		  13,00

Diverse luxe koffies	 o.a. Irish, Italian, Spanish	 vanaf	 9,50

VOORGERECHTEN

Steak Tartaar	 De originele zoals bij Bofinger geserveerd		  15,75

Kaviaar	 Baeri classic Caviar	 30 gr.  74,50   |   50 gr.	 99,75

Carpaccio van Ossenhaas	 Pesto, pecorino, rucola, pijnboompitjes en toast 		  16,50

Sashimi	 Verse Yellow-Finn Tonijn en Deep skinned Salmon 		  18,50

Bisque	 Romige bisque met verse kreeft		  17,75

Oesters	 Fine de Claire, 6 stuks		  24,75

Frikadel SRP	 Verse uitjes, blue ginger, rood pepertje, sambalmayo		  12,75

Tuna Tataki	 Dun gesneden tonijn in lichte soya citroen dressing		  17,75

Indische kipsaté	 Kipsaté geserveerd op kamadogrill, emping en sausjes		  16,75

Coquiles	 In sabayonsaus en Aziatische dressing 		  18,75

Krokant Buikspek	 Tja-sieuw saus en verse gember  		  14,25

Tempurako Gamba’s	 Japanse Gamba’s met limoen-gember saus en kikkoman		  12,50

Cobe Horney	 Japans rundvlees met Yakitori saus   		  14,50

Scampi’s 	 In knoflook 		  13,50 

Gevulde champignons 	 Blue stilton en een rucola salade		  11,75

Gerookte paling	 100 gr.  lauw warm geserveerd met toast		  18,50

Gyoza	 Dumpling gevuld met kip of groente		  12,50

Tapas Toren	 Diverse hapjes.	 Toren gemengd p.p.  17,75   |   Toren vis p.p. 	19,25

 

HOOFDGERECHTEN VLEES

Seizoensgebonden Stoofpot  			  29,75

Ossenhaaspuntjes  	 250 gr. afgeblust in Calvados   	  	29,75

Tournedos Japans        	 250 gr. op Japanse wijze, afgelakt met Yakitori 		  35,75

Thai Chicken Cashew 	 Pittige kip met Aziatische kruiden zoals citrus, gember, laos		  27,75

Rendang         	 Indonesische runderstoofpot, licht pittig met atjar en cassave		  27,75

Rib-eye	 Prachtige rib-eye met kalfsjus 	 350 gr.  37,50   |   650 gr.	 58,50

Spareribs Vaticaan	 De gewaardeerde ribben van Noord-Nederland		  27,50

Confit de Canard	 Geconfijte eendepoten naar recept van Léonce Rougié		  35,75




