
TO START

TO SHARE
C L A S S I C S  

T H E  A S I A N  W A Y

ZUURDESEMBROOD.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 09 
Versgebakken zuurdesembrood · diverse dips

GEROOKTE RIB-EYE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

OESTERS GEAY 6 stuks.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
naturel

GEGRATINEERDE OESTERS 3 stuks.. . . . . . . . 19
Beurre blanc · blue stilton

KAVIAAR  30 g / 50 g.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 74 / 99
Baeri classic · blini’s · crème fraîche · sjalot · bieslook
tip: glas champagne

CARPACCIO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Ossenhaas · pecorino · rucola · pesto · pijnboompitten

STEAK TARTAAR.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Klassiek aangemaakt · kwarteleitje · bieslookemulsie · kruidenolie

ESCARGOTS.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Huisgemaakte kruidenboter · geserveerd met brood

BISQUE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Bisque van langoustines · kreeft · rouille · brood

CAMEMBERT.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
Uit de oven · rozemarijn · honing · chilivlokken · brood

PORTOBELLO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Blue stilton · salade van rucola

KWARTEL.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
Gekonfijt in ganzenvet · stoofpeertje · perenjus 

PALING.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
Lauwwarme IJsselmeerpaling · roomboter · toast 

COQUILLES.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Japanse sesam glaze · klassieke sabayon · wakame

TUNA TATAKI.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 
Yellowfin tonijn · ponzu · wakame · sesamcrème · furikake

FLAMED SALMON... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 
deep skinned zalm · ponzu · wakame · wasabi-emulsie 

BAO BUN PEKING EEND.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 
Peking eend · hoisin · bosui · rode peper · gember

BAO BUN RENDANG.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
Patrick's rendang · sambalmayonaise · atjar · gefrituurde ui

KROKANT BUIKSPEK.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
Hoisinsaus · gember & rode peper

TEMPURA GAMBA'S.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 
Krokant gebakken gamba’s · sojasaus · chilisaus 

THAISE GAMBA'S.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Tijgergarnalen • sukiyaki • thaise kruiden 

KATSU SANDO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
Krokante kip  · daikon-koolsalade · gochujang – japanse mayo 

COBE HORNEY.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Flinterdun gegrilde ossenhaas · yakitori-saus 

DUMPLINGS.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 
Diverse dumplings · kort gebakken · sambal-mayonaise · mirin 
(vegetarisch mogelijk)

SCROPPINO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Citroensorbet · prosecco · vodka

Ook perfect om te delen
V L E E S V I S

V E G E T A R I S C H

TOURNEDOS JAPANSE WIJZE  250 g.. . . . 37
Krachtig aangezette ossenhaas · yakitori-saus

SPARERIBS.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29
Best ribs in town!

RIBEYE  350 g / 650 g.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39 / 59
Bereid in onze houtskooloven · kalfsjus · kruidenboter 

CONFIT DE CANARD.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36
Gekonfijt in ganzenvet · krieltjes · champignons

POUSSIN.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30
Piepkuiken* · piri-piri · citroenmayonaise (indien voorradig)

THAISE KIP.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
Cashewnoten · Thaise kruiden

PATRICK'S RENDANG.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
Langzaam gegaard stoofvlees op Indische wijze · 
specialiteit van de chef

KREEFT.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 65
Beurre noisette · cherrytomaat · saus van bisque (indien voorradig)

NOORDZEETONG 550g.. . . . . . . . . . . . . . . . . Dagprijs
In roomboter gebakken · remouladesaus · beurre noisette

TONIJNSTEAK.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37
Aan één zijde gebakken · wakame · sesamcrème

KAASFONDUE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . p.p 28
Emmentaler · Blue Stilton · brood · groenten

MASSAMAN CURRY.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
Romige curry · pinda's · kriel · diverse groentes · rijst

FRIKANDEL SRP.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Frikandel op Aziatische wijze · sambalmayonaise · curry · gember · 
rode peper · bosui · gefrituurde ui

FRIKANDEL ROYAL CAVIAR.. . . . . . . . . . . . . . . . 65
De beroemde Vaticaanse klassieker
Baeri Classic Kaviaar · crème fraiche · sjalot · bieslook
Bekend als één van de meest extravagante frikandellen van 
Nederland A L L E R G E N E N I N F O R M A T I E

Heeft u een allergie of voedselintolerantie? 
Onze collega's informeren u graag over de aanwezige allergenen in onze gerechten.

KLASS IEKERS VAN HET  HUIS

TUSSENGERECHT

FR IKANDEL SPECIALS

Een goede wijn behoeft geen krans. Zo denken wij ook over koffie. 
Koffie zoals hij bedoeld en gebrand is. Een cappuccino maken wij met liefde, maar voor 
een frappe-latte-non-fat macchiato verwijzen wij u graag naar een collega in de stad.



Desser t s
TIRAMISU.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Sophie’s huisgemaakte tiramisu
Tip: glas Luigi Einaudi Moscati dásti

SNEEKERBOL.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 
klassieker van ‘t Vaticaan ·  
hazelnootschuim · boter crème · praliné-ijs · slagroom
Tip: glas Frangelico likeur

CHEESECAKE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
witte chocolade en Malibu · vanille-ijs · 
gekaramelliseerde witte chocolade
Tip: glas Cardhu Whiskey

CHOCOLADE MOULLEUX.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Warme chocolade moulleux · frambozenijs
Tip: glas champagne

DAME BLANCHE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 
Vanille-ijs · warme chocoladesaus · slagroom

KAASPLANK.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Selectie van vier zorgvuldig gekozen kazen
Tip: Nectar Pedro Ximénez 

GRAND DESSERT.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28 
“Combinatie van onze desserts” Te bestellen vanaf 2 personen 
Tip: combineer met een glas dessertwijn

AFFOGATO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9 
Vanille-ijs · espresso

A L L E R G E N E N I N F O R M A T I E

Heeft u een allergie of voedselintolerantie? 
Onze collega's informeren u graag over de aanwezige 

allergenen in onze gerechten.




